
ルームサービスニュー 
Room Service Menu 



ねぎ、みょうが、しょうゆ、かつおぶし、大葉 

カツオ、プチトマト、かいわれ、みょうが、大葉、しょうが、ねぎ、ポン酢 

えび、卵、レタス、とびこ、レモン、カクテルソース 

玉ねぎ、ケッパー、レモン、ホースラディッシュ、メルバトースト、バター 

 
Appetizers 



Salads 

サニーレタス、トレビス、水菜、きゅうり、プチトマト、ブロッコリー 

（ドレッシングはお好みでお選びください） 
ごま・玉ねぎ・サウザンドアイランド・フレンチ 

（ ） 

トマト、かぼちゃの種、ひまわりの種、バルサミコドレッシング、

玉ねぎのフレーク、クルトン、かいわれ 

豆腐、トマト、枝豆、かいわれ 

（ドレッシングはお好みでお選びください） 

ごま・玉ねぎ 

,

（ ） 

ベジタリアン 豚肉を含む 

 



Soup 

フレッシュクリーム、クルトン、パセリ 

クルトン、パセリ 

クルトン、パルメザンチーズ、ガーリックブレッド、パセリ 

 

 



Sandwiches 

ハム、チーズ、きゅうり、トマト、卵、ポテトチップス 

ローストビーフ、トマト、コールスロー、ピクルス、チェダーチーズ、レタス、 

オニオンフレーク、フライドポテト 

100%ビーフパテ、トマト、チェダーチーズ、オニオンジャム、フライドポテト 

100%ビーフパテ、トマト、チェダーチーズ、オニオンジャム、フライドポテト 

鶏胸肉、ベーコン、目玉焼き、トマト、サニーレタス、チェダーチーズ、フライドポテト 

ベジタリアン 豚肉を含む 

豆腐、サニーレタス、キノコソテー、玉ねぎ、照り焼きソース、フライドポテト 



Mains 

赤ワインソース、季節の焼き野菜、マッシュポテト 

100%ビーフ、ボロネーゼソース、パルメザンチーズ、トマト 

ベーコン、ハム、パルメザンチーズ、卵黄、クリーム 

きのこ、海苔、ごま、醤油 

100%ビーフ、デミグラスソース、温野菜、ポテト、ご飯 

 



エビ、ラー油、目玉焼き、鶏のから揚げ、和惣菜、えびせん 

ビーフカレー、ミニトマト、ヒマワリの種、漬物、ご飯 

デミグラスソース、チキンライス、卵、 

白身魚のフライ、フライドポテト、タルタルソース 

ベジタリアン 豚肉を含む 

 

ビーフシチュー、パン、ミニサラダ 



Japanese Mains 

海老、大葉、穴子、茄子、かぼちゃ、れんこん、ご飯 

, 

大葉、玉ねぎ、パプリカ、ししとう、しめじ、茄子、かぼちゃ、れんこん、ご飯 

,

そば または うどん、海老、大葉、穴子、茄子、かぼちゃ、れんこん 

（ ） 

そば または うどん、大葉、玉ねぎ、パプリカ、ししとう、しめじ、 

茄子、かぼちゃ、れんこん 

（ ） 

 

豚肉を含む ベジタリアン 



牛肉、玉ねぎ、味噌汁、漬物、ご飯 

唐揚げ、千切りキャベツ、味噌汁、漬物、ご飯 

豚肉を含む ベジタリアン 

 



Sides 
 

サニーレタス、トレビス、トマト、きゅうり 

（ドレッシングはお好みでお選びください） 
ごま・玉ねぎ・サウザンドアイランド・フレンチ 

バター、パセリ 

Dessert 

チョコレート、バニラ、ストロベリー 

 

 



Yoghurt 

Dairy 
 

 



Champagne 

White Wine 

 （ ）

（ ）

Red Wine 

（ ）

（ ）

 

 

Louis Roederer（ ）

 



Beer 
 

Japanese Sake 



Cocktail 

 



Whisky 

 

 



Soft Drinks 
 



Coffee 

 



Tea  

 



 



  




